Colprello
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COLMILLO

oI GNATURE DRINKS

Jamaica Style (Jamaiquita) (I80ml) - Yakuza (Guayaba Té Verde Mezcal) (270ml)  Tamarindo Mezcal (195m)

Pedir la lista completa de Tragos [Bar en la Mesal , Signature Drinks, Cervezas en Hielo, Vinos & Digestivos a tu Asesor o Capitan.

BOTANAS

Col asada al Carbén ¢/ Aderezo de Carne,
Pistache, Parmesano y Aceite de Trufa
Chica (300g) | Grande (700g)
% Queso Fundido ¢/ Chorizo, Papas Chips y Piquin (200g)
& Granielote ¢/ Chicharron de la Ramos (260g)
Queso Fundido ¢/ Flor de Calabaza (200g)

% Frijoles Especiales Rellenos de Chicharron de la Ramos
Banados ¢/ Asado de Puerco con Topping de Quesillo (226g)

Hummus ¢/ Aguacate, Garbanzo Frito y Ajillo de Sal de Gusano (200g)
& Puntas de Filete Block Angus ¢/ Salsa Casera al Chipotle (200 g)

& Durito de Camaron Curtido en Salsa Valentina
/ Guacamole y Cebolla Morada (120g)

& Quemada de Filete ¢/ Tuétano (2 pz/60 9)
Tacos de Trompo de Cerdo (2 pz /100g)
Tacos de Trompo de Res (2 pz /100g)

#Gringa Crujiente de Trompo de Res (90g)

Gringa de Chicharron de la Ramos (50g)
Gringa de Trompo de Pollo ¢/ Lagrimitas de Tempura y Queso Crema (I pz / 70g)

Trompo de Pollo al Carbon ¢/ Aderezo de Tajin (2 pz /100g)
Taco Jeque (Arabe) en Harina o Lechuga (1 pz / 70g)

Tacos Grandes de Camardn al Ajillo ¢/ Chicharron de Queso Gouda (2 pz /160g)

Empalme Vegano relleno de Hummus, Papa y Pistache
Arl]gija, Aceite de Trufa y Limon (1 pz / 70g)

Taco Campechano Japones de Wagyu Americano ¢/ su Chaparrita (3 pz /120g)

ARBOLEDA | MASARYK | ARTZ PEDREGAL

— CORTES - CARNE

(¢ fuweso)
PORTER HOUSE PRIME DE LA CASA (1000 g)

(PRODUCCION LIMITADA)

& SHORT RIB SLOW COOK (400 g)

(PRODUCCION LIMITADA)

% TOMAHAWK PRIME (1.5 kg) ¢

AcomR;xﬂado ¢/ Guacamole y Chicharron del corte,
Frijoles ¢/ Veneno & 5 salsas de la casa; Mantequilla ¢/ Ajo
Rostizado, Aderezo de Carne y Piquin en Salsas Neglros,
Chimichurri de la Casa, Secret Sauce y Salsa Colmillo
(M(lrt(l jada en Mesa) ‘Recomendado para 04 personas

(5. Hweso @ le Sat)

ARRACHERA OUTSIDE (300 g)
RIBEYE A LA SAL usa (500 g) (%5
RIB EYE A LA SAL usoa (1000 g) =
MEDALLON DE FILETE usoa (250 g)
#FILETE DIANITA USDA w/ FRENCH FRIES (250 g)
FILETE CHEMITA usoa (250 g) (5
& LADRILLO AL PIQUIN (500 g)

TACOS .- CARBON

&Tacos de New York glgz /200¢g)
A)

(PRODUCCION LIM:

Tacos Enrollados de Arrachera (4 pz /150g)

SALSAS PARA TU CARNE

Mantequilla de Ajo rostizado ¢/ Tuétano (80g)
#Aderezo de Carne y Piquin en Salsas Negras (90g)

NUESTRAS CARNES SON SELECCIONADAS DEL PROGRAMA BLACK ANGUS Y DENOMINACION HIGHER CHOICE. CON UN MARMOLEO NUMERO 3, 4 Y 5
DEPENDIENDO DE LA TEMPORADA. TODOS NUESTROS PRODUCTOS SON IMPORTADOS DE ESTADOS UNIDOS y APROBADOS POR LA USDA.

TODOS NUESTROS CORTES LLEVAN DIFERENTES TECNICAS DE COCCION EN DIFERENTES HORNOS Y ASADOS EN JOSPER.

e

Los platillos son pesados en crudo. Nuestros productos son de temporada y esto puede afectar su disponibilidad.
Los alimentos consumidos en crudo sin coccidén son bajo su propio riesgo. IVA incluido en todos nuestros productos.

& Platillo Ligeramente Picante




Colyrecllo (=Z2) ARBOLEDA | MASARYK | ARTZ PEDREGAL

AINIS & TOSTADA

Laminitas de Hamachi ¢/ Ponzu de Chiles Toreados,

Edamames y Puffy Rice (100 g)
Lajos de Atdn ¢/ Salsa Rasurada (100 g)
Sashimi Oli, Salmon, Pimienta rosa y Aceite de Trufa (80 g)

Sashimi de Atan con Ponzu de Chipotle y Ajo Frito, Aderezo de Cilantro,
Aceite de Habanero y Cardamomo (100 g)

Crudo de Salman ¢/ Kale (80 g)

Tostada de Ceviche de Salmon
o/ Pistache, Hummus y Aguacate (50 g)

GUACAMOLE
BAR

Guacamole recién hecho en tu mesa

TOPPINGS

Esparragos Asados (60g)
Chicharron prensado de camiceria (50g)
Cuadritos de Panela (40g)

Pistache (4 Tostada de Hamachi
Quesil IS;C (;,( %) 60 ¢/ Aderezo Serrano y Aguacate (50 g)
uesilo de Chiapas (60g) Tostada de Atan Aleta Azul

o/ Aderezo Chipotle, Aguacate y Tempuras (50 g)

\(\?J § 4 Ostién Kumiai Asado ol Carbon Ostiones Estilo “Rockefeller” Ostién Kumiai Fresco
o/ Mantequillla de Tuétano, o/ Dip de Corazones de Alcachofa / Yuzu y Sal de Trufa
Ajo Rostizado y Salsa Piquin (6p2) | (12p2) (6p2) | (12pz)

(6p2) 1 (12p2)

Z Edw & (PRODUCCION LIMITADA)

COMPLEMENTOS

Mac And Cheese Trufado (140g)

& Cebollitas y Chile ol Carbon, Sumergidos en Petroleo (200g)
Tuétanos al Carbon ¢/ Cacahuate y Habanero (4 pz /1200 g)
Parmesan Truffle Fries (250 g)

Taza de Jugo de Came ¢/ Short Rib (20g)

Esparragos a la Sal (120g)

Dip de Alchofa Gratinado a la Brasa (200g)

4 Cebolla al Carbon ¢/ Chicharron de la Ramos, Piquin y Queso Asadero (380g)
Puré de Papa o/ Muntequilla “President”, Queso Crema y Tocino (380 g)

¥

Pollo Valiente (600 g)

Double Cheesy Burger
w/ French Fries (200 g)

Pollo a la Cerveza (1200 g)

(BAJO PEDIDO 24HRS ANTES)

PASTA, PASTA ¢>° ARROZ

4 Rigatoni ¢/ Salsa Arrabiata de Piquin (200g)
Spaghetti Spicy-truffle “Oversized” (200g)
& Arroz Meloso Rojo al Carbon ¢/ Piquin Sour cream (280g)

ENSALADA

Ensalada Gaucha

Chica (220g) | Grande (440g)

Dirty Caesar Salod
Chica (400g) | Grande (710g)

& Mix de Betabel (270g)

(oL () ks

Colmillo Kids Meal (100g)
(Incluye Juguete)

Lypecialer del Mar

Salmén ¢/ Costra de Jamaica, Salsa de Cilantro y
Yuzu ¢/ Ensalada Asada al Carbon (220 g)

Blanco Zara ¢/ Cama de Granielote, Ranch
y Rabano (220 g)
% Pesca del Dia al Carbon ¢/ Talla de Piquin y Talla
de Chipotle ¢/ Guacamole recien hecho y Aderezo de
la Casa (650 g)

Pulpo Bifalo a los Brasas (400 g)

% caped™

Los platillos son pesados en crudo. Nuestros productos son de temporada y esto puede afectar su disponibilidad.
Los alimentos consumidos en crudo sin coccidén son bajo su propio riesgo. IVA incluido en todos nuestros productos.

& Platillo Ligeramente Picante



Colrallo colrello e

POSTRES
POSTRES
POSTRES

+ PASTEL DE BODA TRES LECHES
C/PLATANO, CAJETA Y NUEZ

(8350)

OREOS FRITAS C/ NIEVE
(3p2/325¢)

FERREROS FRITOS C/ NIEVE
(615¢)

+PASTEL DE CHOCOLATE CALLEBAUT
RELLENO DE PALANQUETA'Y
PEANUT BUTTER (62Ig)

+* CARROT CAKE C/ SALSA DE
CARAMELO Y PRETZEL (700g)

SMORES CREAM PIE
(6159)

* Para 2-4 personas




