Wit entradas frias

tostaditas de kampachi (4)
mayo spicy + ikura + foie gras + kampachi japones
+ aceite de trufa

kumamoto (3)
}/uzu 50}/ + rocoto + mﬂrﬂ[u}/dl

crispy tacos de salmén (4)
wonton + mayo spicy + salmén + aguacate
+ aceite de trufa + tobiko

nidos de daikon con king crab (3)

tzuma frita + cangrejo de alaska+ mayo spicy
+ tobiko + ikura

truffle sashimi 7100gr
atin + salmén + kampachi + trufa negra
+ caviar + cebollin + soya con aceite de trufa

shiso spicy tuna tacos (3)
spicy tuna + arroz + hoja de shiso tempura
+ aguacate

tostaditas de atiin (4)
atin + mayo spicy + ponzu + cebolla morada
+ aguacate + serrano

rollitos de wagyu (1)

trufa + wagyu japones A5 + arroz

ceviche nikkei
totoaba + pulpo + callo de hacha + salmén
+ tomate cherry + leche de tigre con aji amarillo.
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TEE temakis

shirashi 60gr
salmén + atiin + kampachi + shiso
+ aguacate + spicy

spicy tuna 60gr

atin + aguacate + mayo spicy + cebollin

spicy salmén 60gr

salmén + aguacate + robiko + mayo spicy

spicy king crab 60gr
cangrejo de alaska + aguacate + mayo spicy
+ tobiko + mamenori

kampachi especial 60gr
kampachi + mayo spicy especial + aguacate
+ tanuki + cebollin + soya dulce + tobiko

vegetariano (sin arroz)
lechuga + enoki + pepino + aguacate
+ ganahoria + pasta miso + ajonjoli

baked king crab hand roll

cangrejo de alaska al vapor

+ mayonesa japonesa dulce + masago + hoja de soya
+ ajonjoli
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S\ entradas calientes

edamames 100gr

al robata + soya con aceite de trufa + sal de grano

edamames spicy 120gr

soya + chiles japoneses + jengibre

spicy shrimp tempura 300gr

ensalada fresca

king crab tempura 300gr

con espejo de mayo ponzu + ensalada fresca

ldminas de wagyu A5
en piedra caliente 70gr

en sumiyaki + yuzu kosho
camarones y vegetales tempura 130gr
crispy brussels con pinén dulce 150gr

bonzais 200gr

brécolis + soya dulce + mayo spicy con tobiko

soft shell crab 150gr

Jjaiba concha suave frita

tacos de pato (4)
harina + tobanjan + pepino

gyozas (5)
dumpling rellenas de res

RS sashimis

hamachi ninniku 65gr
yuzZU Ponzu + serrano tempura
+ chips de ajo + cilantro

salmén miso 65gr
miso + nabo + reduccion de ponzu

totoaba hotaru 65gr

mayo wasabi + ponzu + serrano

tai sashimi 65gr
huachinango + ralladura de limén amarillo
+ aceite con trufa + shiso

lubina trufa 65gr

lubina + dry miso + trufa negra + chips de ajo

3 variedades 65gr

atin + salmén + kampachi (6 piezas)

5 variedades 100gr

atin + salmén + kampachi + saba + pulpo (10 piezas)

7 variedades 145gr
atin + toro + king salmén + kampachi + saba + pulpo
+ huachinango (14 piezas)

oI arroces

yakimeshi 250gr

carne
camarén
verduras
mixto

ushi rice 300gr

rib eye + yakimeshi + salsa de shitake

gohan 70gr

arroz de sushi al vapor

tuna spicy bowl 180gr
atin + tobiko + aguacate + pepino
+ zanahoria + mayo spicy

spicy salmon bowl 120gr
salmén + aguacate + tobiko + mayo spicy
+ cebollin + salsa de anguila

Y54 ensaladas

king crab salad 200gr

cangrejo de alaska + mezcla de lechugas
+ fritura de arroz

sunomono de pepino 100gr
pepino + alga

ensalada de espinaca
baby 120gr

espinacas baby + aderezo de ajonjoli
+ cacahuate + zanahoria japonesa.

wakame salad
alga dulce + ajonjoli

A—7 sopas
sopa de wagyu A5 250ml

sopa miso 200ml



V% makis

ryoshi roll 180gr
king crab + spicy + tobiko

+ burbujas tempura + atiin

rainbow con crema

de wasabi 180gr

tobiko + camarén + kampachi + lubina
+ anguila + salmén + aguacate

nevada roll 150gr
camaron ffmp%rﬂ + ﬂguﬂfﬂtf
+ espinaca frita + soya dulce (capeado)

salmén lover maki 180gr
salmén + salmén king + mango + spicy
+ aguacate + esparrdgo

unagui roll 7120gr
anguila + aguacate + pepino
+ soya dulce

fire roll 150gr
softshell crab + masago + aguacate
+ soya dulce + spicy

crispy tuna maki
tuna spicy + camardn capeado + pepino
+ cebollin + aguacate

totoaba roll 180gr
totoaba + salmén + aguacate + lechuga
+ mayo wasabi

shinjuku roll 180gr

camardn capeado + espdrrago + pepino
+aguacate + atin marinado por fuera
+ tanuki + mayo spicy

spicy tuna roll 120gr
atin + aguacate + mayo spicy
+ cebollin

spicy salmén roll 120gr
salmén + aguacate + mayo spicy
+ tobiko

yasai roll UJ

camote + berenjena asada
+ ganahoria japonesa + pldtano macho

+ soya dulce.

oNyvx robatayaki

pollo con cambray 250gr

miso + teriyaki + camote frito

salmén teriyaki 300gr

espdrragos + gohan

rib eye con salsa de shitake
y ejotes baby 250gr

elotes baby (2)

mayonesa japonesa + chile togarashi

brocheta de pork belly (1)

marinado 48 horas

plato fuerte

kama yaki 250gr

cuello de pescado asado + salsa especial + cebollin

udon con wagyu A5 200gr

crema de hongos + trufa negra

filete de res con cebollitas
cambray 220gr
al josper

black cod 200gr

arroz con crema de elote + bacalao marinado en miso

+ chips de chile japonés

katsudon 450gr
kushage de puerco + gohan + huevo
+ tonkatsu + ensalada de col

toppings

trufa negra Igr

de aragén

foie gras Igr

de pato + marinado en miso

limon caviar 5gr
por temporada

caviar 2gr
‘ de esturion

| wasabi fresco 4gr

Japones

% grupocostefio

brocheta de hongos enoki (1)

soya con citricos

brocheta de wagyu A5 (1)
yuzu kosho + chips de ajo

espdrragos con filete de res 140gr

salsa de miso + tamarindo

calabazas 110gr

pesto de shiso

esparragos 100gr

mayo wasabi + ajonjoli + citricos japoneses
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[CED nigiris

akami 23gr / anin magro

chutoro 23gr / atiin medio graso

toro 23gr / atin graso

kampachi 23gr /japonés

lubina 23gr / rébalo medio graso
totoaba 23gr / de cultivo

spicy tuna 28gr / atun + caviar + spicy
king crab 23gr / cangrejo de alaska
wagyu A5 23gr / japon

unagui 27gr / anguila

huevo de codorniz 18gr

trufa + nikiri + sal de grano
hamachi 23g7r /japonés

salmén ora king 23gr

nueva zelanda

salmén 23gr / canada
ikura 23gr / hueva de salmén
ebi 23gr/ camarin

tako 18gr / pulpo



