


 

E N T R A DA S

G UACA M O LE
Aguacate martajado norteño • pico de gallo •  cilantro • queso panela a las brasas

250g   $190

ELOT E S  RO ST I ZA D O S
Salsa de yogourt con jalapeño • alioli de epazote

y sal de gusano • 180g   $160

CA R PAC C I O  D E  R E S
Corazón de alcachofa • queso grana padano rallado en la mesa

pesto de chile habanero • 120g   $390

P U LP O
Cebolla a las brasas • salsa de balsámico con chipotle • orégano silvestre • 150g   $420

T I R A D I TO  D E  Q U E S O  PA N ELA
Queso panela a las brasas • sobre gazpacho de jalapeño • cancha

cebolla morada • 80g   $220

E M PA NA DA  D E  CA R N E
Horneada • acompañada de cassé de tomate • 1 pieza • 120g   $110

BU R R ATA  C ON  M O LE
Mole almendrado hecho en casa • sobre plátano macho horneado • almendras

 ajonjolí tostado • 120g   $320

P I M I E N TO  R ELLE NO  A SA D O  
A las brasas • relleno de queso de cabra • bañado en salsa de pimientos de padrón 

pistache • 150g   $240

C H I C H A R RÓN  D E  LA  R A M O S
Acompañado de aguacate martajado y tortillas • 200g   $250

CA R PAC C I O  D E  P O RTO B ELLO
Láminas de hongo portobello • burrata • reducción de balsámico • 100g   $350

Todos nuestros platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparación o cocción.
Las preparaciones que no tienen ninguna cocción, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.

Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN



C RU D O S

 

CA R PAC C I O  D E  CA M A RÓN

Aioli de pescado ahumado • acocil

horneado • cilantro • salsa cítrica

 chile serrano • 100g   $240

TÁ RTA R A  D E  AT Ú N

Aguacate • chile serrano rojo • aderezo

de naranja y mandarina • crocante

de pasta phyllo • 120g   $390 

C EV I C H E  V ER D E

Pesca del día • aguachile verde

aguacate • camote • pepino • chile serrano

 cilantro • 150g   $320

T I R A D I TO S
 

P E S CA  D EL  D Í A
Salsa cítrica • aioli de pescado ahumado

alcaparras y aceitunas • chile serrano rojo
120g   $390

SA LM ÓN
Ají amarillo • chile serrano

cebolla morada • cilantro • 120g   $320

 P U LP O  
Leche de tigre • mix de chiles en polvo

chile serrano • aguacate • cilantro
 chips de tortilla • 130g   $370

CA M A RÓN
En salsa de aguachile verde • jalapeño • hinojo 

• eneldo • aceite de oliva • 100g   $290

 H A M AC H I
Salsa cítrica • leche de tigre • cebollín 

elote tatemado • aceite de chile
 mix de chiles en polvo • 120g   $390

TO STA DA S
Maíz azul artesanal • por pieza

AT Ú N
Aguacate • cebolla morada • pepino • alioli de chipotle • ajonjolí • salsa macha • 180g   $170

CA M P EC H A NA
Camarón • pulpo • callo de hacha • alioli de tres chiles • pepino • aguacate  • 150g   $175

CA LLO  D E  H AC H A
Alioli yuzu kosho • pepino • aguacate • salsa macha • chile serrano • cebolla morada • 80g   $175

Todos nuestros platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparación o cocción.
Las preparaciones que no tienen ninguna cocción, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.

Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN



E NSA LA DA S  &  S O PA S
E NSA LA DA  KU LT U R A

Tomates cherry • queso de cabra hecho en casa
aceite de tomillo • albahaca

 preparada en la mesa • 390g   $250 

E NSA LA DA  CA E SA R
Queso grana padano • boquerones frescos

 alcaparras • 320g   $290

E NSA LA DA  M E ST I ZA
Queso feta • pepino • chiles fresnos amarillos 

pimientos de padrón • aceitunas negras
 albahaca • eneldo  • 300g   $270

C H O R I Z O  SA LA D
Tomate verde y rojo • cebolla morada • perejil

cilantro • aguacate • vinagreta de balsámico • chile 
serrano rojo • tajín • crujiente de chorizo • 260g   $190

A RÚG U LA  C ON  Q U E S O  B R I E
Aderezo de mostaza • manzana roja

arándanos • nueces • 270g   $250 

S O PA  D ÚO  D E  ELOT E
Crema de maíz amarillo • crema de huitlacoche

maíz rostizado • 300ml   $160

S O PA  NO RT E ÑA  D E  R I B EY E

250 ml   $390

TAQ U ER Í A
Tortilla de maíz artesanal • 3 piezas

TAC O S  D E  P U LP O
Frijoles refritos • aguacate • salsa de chipotle 

cebolla encurtida • cilantro • 120g   $310

TAC O S  D E  CA M A RÓN  A L  J O S P ER
Aguacate • cebolla encurtida • cilantro • alioli

de chiltepin • 100g   $270

TAC O S  D E  A SA D O  D E  T I R A  
Costilla horneada por 12 horas • aguacate • cebolla 

morada  • cilantro • 150g   $310

TAC O S  D E  F I LET E
Con chicharrón de La Ramos

 120g   $290

TAC O S  D E  LA NG O STA  RO SA R I TO
Frijoles refritos • aguacate • salsa de chipotle 

 cebolla encurtida • 2 piezas • 100g   $420

Q U E SA B I R R I A S
Cordero en cocción lenta por 18 hrs • queso 

manchego curado • caldo de birria • 100g   $320

E S P EC I A LI DA D E S

TAC O S  D E  R E S  C ON  T U ÉTA NO
Filete a las brasas • tuétano • vinagreta de chile 

de árbol • aguacate • cebolla encurtida
cilantro • 2 piezas • 130g   $390

C O ST RONA  D E  A R R AC H ER A
Crocante de queso manchego • frijoles refritos 
salsa de chipotle • aguacate • cebolla encurtida  

1 pieza • 130g   $140

C O ST RONA  D E  CA M A RÓN
Crocante de queso manchego • frijoles refritos
salsa de chipotle • aguacate • cebolla encurtida

1 pieza  • 100g   $140

Todos nuestros platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparación o cocción.
Las preparaciones que no tienen ninguna cocción, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.

Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN



 

A LG O  M Á S

F I LET E  M A NC H EG O

En salsa de queso manchego curado • acompañado de pimientos de padrón y espárragos

 servido en mesa • 280g   $590

C O ST I LLA  CA RGA DA

Horneada por 18 hrs en cocción lenta • servida en su jugo

acompañada de papas a la francesa • 300g   $750

C H A M O R RO  D E  C ER D O

Horneado por 18 hrs en cocción lenta con sidra de Asturias

 acompañado de papas a la francesa • 300g   $690

CA M A RON E S  ZA R A N D EA D O S  

Aderezo de chipotle con piloncillo • ensalada de aguacate 

y tomate cherry • 350g   $680

PA STA  O R Z O  C ON  C O ST I LLA

Costilla horneada por 12 horas • queso azul •  trufa negra fresca • 200g   $650

C O R D ERO  A H U M A D O  A  LA  LE ÑA

Cocido a presión durante 18 horas • salsa demi glace • rub de sal ahumada

 limoneta con habanero • 220g   $580

H A M BU RG U E SA  M E ST I ZA

Doble carne • queso cheddar • pepinillos • salsa secreta

papas gajo •  pan brioche • 200g   $390

Todos nuestros platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparación o cocción.
Las preparaciones que no tienen ninguna cocción, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.

Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN



A L  J O S P ER

CA R N E S
Calidad USDA Prime • tomate casero

y hierbas aromáticas

N EW  YO R K  •  500 g   $890

F I LET E  •  280 g   $750

F I LET E  P ET I T  •  225 g   $650

R I B  EY E   •  500 g   $950

A R R AC H ER A  •  350 g   $480 

C OW B OY  •  550g  $1,050

WAGY U  AUST R A LI A NO
JAC K ´ S  C R EEK  FA R M

R I B  EY E  •  400 g   $1,900 

N EW  YO R K  •   400 g   $1,900

LU B I NA
Salsa mestiza  • pico de gallo con aguacate

 cilantro • 350g   $780

SA LM ÓN
Papas Cambray • salsa mestiza

aceite de oliva • 220g   $590

P O LLO  A L  LI M ÓN  C ON  H A BA N ERO
Hinojo a las brasas • limoneta 

con habanero orégano • 700g   $490

G UA R N I C I ON E S

V ER D U R A S  D EL  H U ERTO

 espárragos • jalapeños  • 150g   $250

E S PÁ R R AG O S  • 120g   $290

PA PA S  CA M B R AY
Aceite de olivo • aioli de limón • perejil  • 150g   $180

PA PA S  A  LA  F R A NC E SA  • 150g   $190    

P U R É  D E  PA PA  • 180g   $190

PA PA S  C RUJ I E N T E S
Queso grana padano · páprika · cebolla caramelizada · orégano • 150g   $190

Todos nuestros platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparación o cocción.
Las preparaciones que no tienen ninguna cocción, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.

Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN



CA F É S  Y  T É S

A M ER I CA NO   • 240 ml  $55

CA P P UC C I NO  • 240 ml  $75

E S P R E S S O  • 50 ml   $50

E S P R E S S O  C O RTA D O  • 40 ml   $50

E S P R E S S O  D O B LE  • 60 ml  $90

CA R AJ I LLO  · 120 ml 

Granos de Café con chocolate · Licor 43 · fresa   $220

T É  RON N EF ELDT  • 240 ml  

Apricot & Almendra · Almond Dreams

Manzanilla · Menta · Morgentau · Dung Ti    $75

T É  RON N EF ELDT  • 240 ml

Green Dragon · Tie Guan Yin · Pau Mu Tan & Melon

Fancy Sencha · Sencha · Pure Fruit   $90

 

P O ST R E S
LA  G U LA

Brownie de chocolate • galleta de chispas de chocolate • helado de dulce de leche salado 

fresas • menta • 150g   $280

A M A Z ÓN I C O
Cheesecake de plátano • salsa de caramelo salado • palomitas de cacahuate • 140g   $280

P ECA D O  O R I GI NA L
Pudin de manzana • helado de vainilla • salsa caramelo • nueces tostadas • 150g   $280

PA S I ÓN  CA R I B E ÑA
Pastel de mousse de maracuyá • frutos del bosque • merengue • tuil  • ajonjolí  • 140g   $280

S U N DA E  XO C H I M I LC O
Pay de nuez pecana • helado de camote artesanal • galleta Tulip • nueces tostadas

 salsa de melaza • 150g   $280

 

GELATO  D I V I NO
Helado de Pistache • preparado en casa • pistaches tostados • aceite de oliva extra virgen

 sal negra • 120g   $280

Todos nuestros platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparación o cocción.
Las preparaciones que no tienen ninguna cocción, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.

Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN





Sumérgete en la rica fusión prehispánica de las culturas 
inca y mexicana a través de nuestra selecta mixología.

MIXOLOGY



Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.
Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN

AMULETO
Pisco • Patrón cristalino • Chartreuse amarillo • piña
cordial de especias • limón Eureka • bitter de vainilla   $290

 Exótica y equilibrada, con notas especiadas 

que envuelven los sentidos.

LUNA MESTIZA
Campari • Sake Mio Sparkling • soda • limón • cordial de 
fresa y jamaica  $270

 Refrescante y afrutada, con un ligero amargor

y efervescencia.

ANCESTRAL
Mezcal Delirio Reposado • Licor de Chile Ancho • Limón 
Aqua faba • Oleo Saccharum de cáscara de piña  $270

 Tamarindo, Jamaica, Mango, Piña, Frutos rojos

 Erroso, ahumado, especiado, cítrico, dulce.



Un homenaje a la rica historia y 
al legado de nuestras culturas.

CANTARITOS



Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.
Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN

MULATO
Tequila Patrón Cristalino • Pox Siglo Cero • Aperol • puré de 
mango y cúrcuma • habanero • limón y naranja  $270

 Ahumada, cítrica y especiada,
con un toque de picante.

CASCABEL
Sake Momokawa Diamond • Sotol Soto Mayor • licor de 
naranja agria • puré de guayaba y xoconostle • ate dulce
de guayaba $270

 Ahumada, cítrica, dulce y picante, 
con un toque umami.

LA INCONDICIONAL
Agua Bendita mezcal • licor de chile ancho • piña
sirope de tamarindo • limón  $270

 Ahumada, picante, dulce y tropical.

JAGUAR
Cachaza Pitu • Aperol • Agua Bendita mezcal • maracuyá 
con ceniza de tortilla • limoncello artesanal • miel 

 Fresca, con toques ahumados, cítricos
y tropicales.



Una conexión con lo espiritual, despertando los sentidos y 
evocando la riqueza de civilizaciones milenarias



Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.
Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN

SACRIFICIO
Ginebra Monkey 47 • Aperol • mandarina baby tatemada

 Cítrica y herbal, con equilibrio entre dulce y amargo.

DIOSA
Vodka Grey Goose • licor St-Germain • raicilla sierra negra 
lychee • jarabe de pitahaya • yuzu  $270

 Floral, cítrica y dulce, con un toque ahumado.

EXPRESSO COYOTE
Licor 43 • Kahlúa Coffee Liqueur • Bacanora 
Vanilla syrup  $270

 Ahumado, dulce, cremoso, con notas de cáfe cítrico.

RITUAL
Bacanora • licor Kalani de coco • jarabe de frambuesa y 
chipotle • toronja • sal de chipotle  $270

 Ahumada y dulce, con toques picantes y cítricos.



Una experiencia llena innovación.
Disfruta de combinaciones sin alcohol que cautivarán tu paladar.

INNOCENTS



Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.
Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN

ANDINO
Crema de yuzu • jugo de yuzu • infusión de lemongrass 

PACHA MAMA
Red Bull Winter • jarabe de jamaica y habanero • limón 

 Energética, con cítricos, picante y dulce.

ESPÍRITU

 Floral, cítrica y ligeramente dulce,

con toques herbales.



Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.
Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comisión). Tipo de cambio 1  USD = 17 MXN

CERVEZA

DIGESTIVOS


